Aus ,,Matzkens” wird ,,platzhirsch”

Julian Fletemeyer und Selina Prothmann starten mit Restaurant, Saalbetrieb
und Gartenwirtschaft in Gellenbeck

Vor allem den Niedermarkern
war schon bewusst, dass durch
die SchlieBung des Gasthauses
,Matzkens”, betrieben von Mar-

lies und Klaus Glasmeyer, ein = ‘ °
vielschichtiges Problem auf die Ve g . p\Gch‘FSCh

Restaurant - Café - Terrasse - Catering

ortliche Bevblkerung zukommt. n
Wo sollten zukiinftig Familien- \ —
feiern, Veranstaltungen, Tagun- '
gen und Besprechungen statt-
finden? Wo solite man nach
Feierabend mit Freunden ein
gepflegies Bier uinhen? Cine
endgliltige SchlieBung des Hau-
ses hatte die Lebensqualitét ein
Stiick weit verschlechtert.

Dieses Bewusstsein hat ganz si-
cher bei Thomas und Kerstin
Lachmann vor gut einem Jahr
eine wesentliche Rolle mitge-
spielt, als sie sich entschlossen,
das Haus an der Natruper Stra-
Re/Ecke Gérsmannstralle zu er-
werben und zwar von vornhe-

Ab 12. Februar geht es inoffiziell mit dem Saalbetrieb schon mal
los. Offizielle Eroffnung des,, platzhirsch“ist dann der 1. April. Dass
man so schnell so weit gekommen ist, dartiber freuen sich (v.L)

rein in der Absicht, hier einen
Gastronomiestandort zu er-
halten. Ohne dass (berhaupt
ein geeigneter Pachter in Sicht
war, verordneten die Beiden
dem Haus ein neues Nutzungs-
konzept. Ein Restaurant sollte
es werden, der Saalbetrieb zur
neuen Bliite kommen, das The-
kenaeschift sollte bleiben und
im Sommer ein attraktiver Bier-
garten zum Verweilen einladen.
Alle Hagener sollten das Haus
fiir sich neu entdecken und der
Niedermark einen zentralen An-
laufpunkt erhalten.

Nachdem die Vertrdge am 1.
Juni vergangenen Jahres un-
terschrieben waren, wurden
aus den grundsétzlichen Uber-
legungen konkrete Pléne, die
sich inzwischen in Realitat sehr
gut sehenlassen kénnen: Auflen
rundum gepflastert, die Struk-
tur des Biergartens schon er-
kennbar, der Saal saniert, eine
attraktive Theke neu eingebaut,
bequeme Zugdnge von zwei
Seiten, das Restaurant mit an-
sprechenden Materialien ausge-
statter, einer Thekenlandschialt
als zentraler Anlaufpunkt, ein-
schlieBlich ,Schnapsecke”, ein
kleiner Besprechungsraum und
die zum Restaurant gehdren-
den sanitaren Anlagen ebenfalls
vom Allerfeinsten - ja sogar so
fortschrittlich, dass Damen und
Herren - ohne sich zu nahe zu
kommen - dieselbe Einrichtung
nutzen. Der Biergarten ist in An-
sdtzen schon zu erkennen — er
wird das dritte Highlight des
Hauses und die Investoren Kers-
tin und Thomas Lachmann sind
sich sicher, hier werden im Som-
mer wunderbare Abende zu er-
leben sein.
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Thomas und Kerstin Lachmann als Investoren, sowie Selina Pro-

thmann und Julian Fletemeyer als Betreiber.

Bis dahin war die Frage nach ei-
nem geeigneten Pachter aber
noch lange nicht geklart. Tho-
mas und Kerstin Lachmann gin-
gen auf die Suche. Bis hin zur
Nordseekiiste schauten sie sich
Restaurantbetriebe an und da-

bei in erster Linie die Betreiber,
um vielleicht auf jemanden zu
treffen, dem sie das Objekt ein-
fach frei heraus anbieten kénn-
ten. Das war gar nicht so ein-
fach, bis sie im Oktober allen
Mut zusammennahmen und im
benachbarten Lienen Julian Fle-
temeyer (30 Jahre) ansprachen,
der gerade erst zu Beginn des
vergangenen Jahres mit dem
Restaurant ,platzhirsch” be-
gonnen hatte. lhm zur Seite sei-
ne Freundin Selina Prothmann
(23 Jahre). Uberraschenderwei-
se sind sich alle vier gleich ei-
nig geworden und jetzt kommt
in Hagen ,platzhircch” Nr. Zwai
hinzu, mit derselben Speisen-
karte und mit dem Stammper-
sonal, das sowohl in Lienen
als auch in Hagen zum Einsatz
kommt. Julian Fletemeyer ist
gelernter Koch, kommt aus ei-
ner Gastronomiefamilie mit
Branchenerfahrung seit 1856.
Freundin Selina ist BWL-Stu-
dentin kurz vor dem Abschluss.
Schon jetzt arbeitet sie im Ser-
vice des ,platzhirsch” in Lienen
mit und ist auch fiir die Buchhal-
tung zustindig. Obwohl beide
sehr jung, vermitteln sie doch
auch gegeniiber dem HMB-Re-
porter den Eindruck, dass sie
wissen, wovon sie reden und Ju-
lian Fletemeyer verrdt, dass er

schon als Vierjahriger, auf dem
Barhocker sitzend, seinen Eltern
beim Bierzapfen geholfen hat.
Hagen darf also hoffnungsvoll
sein, dass Kerstin und Thomas
Lachmann mit dem Betreiber-
paar ein guter Griff gelungen ist.
Doch jetzt wartet harte Arbeit
auf die Jungunternehmer, be-
vor der Gastronomiebetrieb in
Hagen am 1. April offiziell eroff-
net wird, gibt es jetzt schon eini-
ge Buchungen - sozusagen zum
Warmlaufen. Am 12. Marz hat
sich die CDU Hagen auf dem
Saal zum Grinkohlessen ange-
meldet. Ab dem Termin kénnen
auch Beerdigungskaffee-Termi-
ne angenommen werden. Einige
weitere Belegungstermine ste-
hen schon vor dem offiziellen Er-
6ffnungstermin in den Biichern.
Platzhirsch bedeutet in Hagen
Restaurant, Festsaal, Biergar-
ten und Caterina. Die Kiche ist
zum Ortstermin mit dem Hage-
ner Marktboten-Reporter noch
Baustelle, aber in 14 Tagen soll

auch sie am Netz sein und auch
jungen Leuten als Ausbildungs-
platz zur Verfigung stehen. Und
so darf man gespannt sein, ob all
das, was jetztin den Startléchern
steht, sich auch in der Praxis gut
bewahrt. Entscheidend ist natuir-
lich, dass die Hagener kommen
und ihren beinahe schon verlo-
ren gegangenen Gastronomies-
tandort in der Niedermark wie-
der fiir sich entdecken, denn nur
so ist sichergestellt, dass er auch
bleibt.



